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2 INNEHALL

PROFESSIONELL MATLAGNING
UTRUSTNING FOR VARJE SITUATION

| det moderna storkdket &r det alltid ont om tid och plats, och utrustningen méste bevisa sitt varde. Multifunktionella
produkter som Panasonic mikrovagsugnar visar gdng pa géng att de &r en oumbarlig karnutrustning for kommersiella kok.



Panasonic ar ledande inom utveckling och produktion av elektriska
apparater for professionellt bruk och konsumentbruk som

anvands over hela varlden. Detta globala ledarskap inom ett brett
produktsortiment bekraftar Panasonics stallning som ett varumdrke
som forstar hur man pd ett tillforlitligt satt kan uppfylla higa
kvalitetskrav.

Vér strévan efter kvalitet terspeglas ocksa i vart breda utbud av
professionella mikrovagsugnar for kommersiellt bruk. Vi utvecklade
var forsta professionella mikrovagsugn 1966, och med dver ett halvt
sekels erfarenheter i ndra samarbete med vara kunder runt om i
varlden tillampas nu den samlade kunskapen och expertisen pé vért
nuvarande sortiment av ugnar.

Panasonics produktsortiment bestar av higpresterande
professionella produkter for alla marknader och kok. | tuffa
vardagliga arbetsforhallanden erbjuder de fordelar for alla typer av
kokshanteringar: Fran effektiv upptining till skonsam tillagning av
hogsta kvalitet.
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MODELLOVERSIKT

Kombinationsklass
10/30 liter

e Hoghastighetskonvektion
o Magnetron, grill, grill-cirkulationsluft, varmluft

Gourmetklass
4 iter

* For1/1 6N
e 4 magnetroner

Kompaktklass
18 liter

e For1/2 6N
* 7 magnetroner

1000 Watt-klass
22 liter

* Medel effekt, for 1/2 GN
e | magnetron

a2 AAA/

> l,‘

RN \\ v
e SN Vil
SIEL OOy,
s
NE-SCVZ | 10 liter
- 1050 Watt magnetron | 1915 Watt grill
- 280 °C varmluft | 2 magnetroner (inverter)
- Programmerbar och manuell
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NE-1880
- 1800 Watt
- Programmerbar och manuell
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NE-2153-2
- 2100 Watt
- Programmerbar och manuell
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e NE-1037

- 1000 Watt
- Programmerbar och manuell



NE-3240

- 3200 Watt
- Manuell

NE-2143-2
- 2100 Watt
- Manuell

NE-1027

- 1000 Watt
+ Manuell
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NE-C1475 | 30 liter

- 1350 Watt mikrovagsugn | 1840 Watt grill
- 250 °C grill-cirkulationsluft | 250 °C varmluft
+ Programmerbar och manuell

NE-2140 NE-1840
- 2100 Watt - 1800 Watt
- Manuell - Manuell
NE-1843 NE-1653
- 1800 Watt - 1600 Watt
- Manuell - Programmerbar och manuell

NE-1643

- 1600 Watt
- Manuell
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KOMBINATIONSKLASS

10 & 30 liter

- Mikrovagsugn, grill, grill-cirkulationsluft, varmluft
- 7 magnetroner

HOGHASTIGHETSKONVEKTIONSUGNAR MED SD-KORT

Panasonics kombinationsugnar kombinerar varmluft och grill med mikrovagsugn.

Med en kombiugn har du flera funktioner som kombineras for att ge maximal flexibilitet: Bakad
toast, pizza, bakverk, grytor, paninis, soppor eller farska grénsaker star pa bordet pa nolltid

- perfekt for bistroer, kaféer, snackbarer, hotell, cafeterior, charkuterier, delikatessbutiker,
sjukhus och sma cateringfdretag.

SD-korttekniken ér idealisk for inrattningar pa flera platser dar identiska resultat och enkel
service ar mycket viktiga. Forberedelseinstruktioner kan formedlas till varje led i en kedja pa ett
standardiserat sétt.

Minnet gor det mojligt att genomfGra stora menyvarianter med ytterligare forinstallningar. Nar
de val &r programmerade, pé datorn eller ugnen, kan en mangd olika rétter bestdllas med en
knapptryckning.

Detaljer i korthet NE-SCV2

W Professionell ugn med kombinationsalternativ for varmluft, grill-cirkulationsluft, | 10 liter
varmluftsgrill och grill med mikrovagsugn B Temperaturinstallningar for varmluft fran 180 °C till 280 °C
m Kompakt design som passar pa butiksdisken B Katalytiskt belagd Easy-Clean bakvagg for automatisk rengdring
W 1050 Watt mikrovagsugn, 1915 Watt grill, 280 °C varmluftsgrill B Signalton kan inaktiveras
W Mikrovagsugn med 8 effektnivaer W Specificerat SD-kort
M Halje och tillagningskammare i rostfritt stal med hog motstandskraft B Enkel-att-anvénda program
W Forvarmning 250°C / 280°C (standard); W Programmering pa datorn via MS Excel eller direkt pé enheten
kan stéllas in mellan 180°-280°C i steg om 10° (2 frinstallningar) W 999 flerstegsprogram kan sparas och skickas som e-postbilaga
PANINI

KNAPRIGT RESULTAT
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NE-CT475

- 1350 Watt mikrovagsugn | 1840 Watt grill | 250 °C flaktgrill | 250 °C varmluft
- Programmerbar och manuell

Detaljer i korthet NE-C1475

Professionell ugn med kombinationsalternativ far varmluft, grill-cirkulationsluft,
varmluftsgrill och grill med mikrovgsugn

1350 Watt mikrovagsugn, 1840 Watt grill, 250 °C varmluftsgrill, 1800 Watt varmluft
Mikrovagsugn med b effektnivaer

Halje och tillagningskammare i rostfritt stal med hag motstandskraft

Kapacitet 30 liter

Forvarmning 190 °C, 220 °C, 240 °C

| Temperaturinstallningar for varmluft frén 100 °C till 250 °C

NE-SCVZ | 10 liter

- 1060 Watt magnetron | 1915 Watt grill W Katalytiskt belagd Easy-Clean bakvagg for automatisk rengdring
- 280 °C varmluft | 2 magnetroner (inverter) W Signalton kan inaktiveras
- Programmerbar och manuell W Specificerat SD-kort

B Enkel-att-anvinda program
B Programmering pa datorn via MS Excel eller direkt pa enheten
W 99 flerstegsprogram kan sparas och skickas som e-postbilaga

PIZZA VARM TOAST
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GOURMETKLASS

4i iter

-For 1/16N
- 4 magnetroner

GOURMETKLASSEN,

FULL 1/1 GASTRONORM KAPACITET!

Den idealiska ugnslosningen for alla som behdver servera stora mangder mat pd kortast mdjliga tid.

Tack vare den stabila konstruktionen dr de har robusta
ugnarna utformade for att klara av de mest rigordsa
uppgifterna, vilket gor dem perfekta for angkokning och
applikationer for mikrovagsugn med stor volym, samtidigt
som de ger jamnt tillagade resultat.

Den idealiska Losningen for gastronomisk service pé
anldggningar och sjukhus, matsalar, skolor, stora
restauranger och pubar med stor genomstromning av
matratter med flera portioner eller olika enskilda matratter.
Det &r s& Panasonic kommersiella mikrovagsugnar gor
skillnaden i stora kik

NE-2140

- 2100 Watt
- Manuell

NE-3240

- 3200 Watt
- Manuell

Detaljer i korthet

W Mikrovagsalstring med 4 magnetroner och roterande vagledare for en snabb och
jamn tillagning

W Kapacitet 44 liter

W/ effektnivéer: Hog, medel, (g, upptining

m Hilje och tillagningskammare i rostfritt stal med hog motstandskraft

B Avrundade hdrni tillagningskammare, som ar l&tt att rengdra, med borttagbar
keramikplatta

M Ugnsluckan dppnas nedat

M Signalton kan inaktiveras.

Sérskilda funktioner for modeller med styrning via pekplatta

M Timer med vred
M Programmerbar styrning via pekplatta
M 16 program med upp till 3 matlagningssteg

B Snabbstartfunktionen gor det mdjligt att anvanda den med en enda knapptryckning

NE-1840

- 1800 Watt
- Manuell



NE-1880

- 1800 Watt

- Programmerbar och manuell

W Stor, variabel tillagningskammare - 44 liter, 1/1 GN
W For upp till 4 tallrikar, 16 soppskalar eller 2 gastronorm 1/1-brickor
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Tillagningstider
REGENERERING
(ATERUPPVARMNING) S A {EY
Tomatsoppa
125 ml 26 sek 40 sek 48 sek
151 1.7 min 3.5 min 4,5 min
Lasagne
325¢ 1 min 40 sek 2 min 30 sek 3,5 min
UPPTINING 3200W 2100 W 1800 W
Modell NE-3280 NE-2180 NE-1880
FORSIKTIG UPPTINING 170W 170W 170W
Fryst soppa
2kg 48 min 48 min 48 min
Frysta fiskfiléer
5009 13 min 13 min 13 min
Fryst hel kyckling
1,36kg 40 min 40 min 40 min
ANGKOKNING (fir révara) 3200W 2100W 1800 W
Broccoli
500g 1 min 40 sek 3 min 3 min 30 sek
Fiskfilé
5009 1 min 30 sek 2 min 20 sek 2 min 45 sek




10 KOMPAKTKLASS

18 liter

-For 1/26N
- 7 magnetroner

PANASONIC KOMPAKTKLASSEN.

Litet paket, stora prestationer. Med 2 tillagningsnivaer pé vissa modeller” (modellerna 2143-2/2153-2)

Med manuella eller programmerbara Sarskilda egenskaper hos NE-2153-2 och

styrningar ar dessa modeller inriktade NE-1653

pa snabb produktion av enstaka B 30 minnesprogram

portioner. Den idealiska Lasningen for W 3 effektnivaer: hog, medel, och lag

verksamheter med hogt flode, t.ex. W Manuellt valbar tv- och trestegsvérme

snabbmatsrestauranger, narbutiker, u Programmerbar uppvarmning av dubbla/tredubbla
. . . . ortioner

matstauen ! lfollekt.lvtrafllken och [ ] Erogramlés gor det mjligt att anvénda en

matbutiker pa bensinstationer. Om knapptryckning

utrymmet ar begransat kan dessa modeller  m Upprepningsfunktion (endast for manuell uppvirmning)
staplas sakert med en forbindelseplat. B Information om rengdring av Luftfilter
M Signalton kan inaktiveras

Expresstillagning Enkel att anvinda Latt att rengdra Platssparande
Panasonic kompaktklass  hdg effekt och dubbel 30 minnesprogram sldt insida, borttagbart stapelbar

mikrovagsalstring uppifran (10 tangenter 2x/3x takplétsskydd, rengdring i

och nerifran tilldelningsbara) diskmaskiner, utan rotationstallrik
Mikrovagsugn for ldg-medel mikrovagsalstring  inga minnesknappar med rotationstallrik inte stapelbar
hushallsbruk*' fran sidan

NE-2153-2 NE-2143-2

- 2100 Watt - 2100 Watt
- Programmerbar och manuell - Manuell
- 2 nivder - 7 nivaer

*1 Jamfarelsen gjordes med en vanlig mikrovagsugn for hushallsbruk. | *2 Galler for modellerna NE-2143-2 och NE-2153-2

Detaljer i korthet

W Mikrovagsalstring med 2 magnetroner ovanifrén och
underifran for att sakerstalla en enhetlig uppvarmning

| Hilje och tillagningskammare i rostfritt stal med hdg
motstandskraft

W Kapacitet 18 liter

W Avrundat tillagningskammare, som ar latt att rengdra,
med borttagbar takplatta.

W Borttagbar hylla for 2-tillagningsnivder™

NE-1843

- 1800 Watt
- Manuell



o \\‘
AN N \ NED ’ . -
el - \\l ', o
| a7
Tillagningstider
REGENERERING
(ATERUPPVARMNING) AR LR (LR
Tomatsoppa
125 ml 40 sek 4 sek 52 sek
1,510 3.5 min 4,5 min 5 min
Lasagne
3259 3 min 20 sek 3.5 min 4 min 30 sek
UPPTINING 2100W 1800 W 1600 W
Modell NE-2153 NE- 1843. NE-1663
(FORSIKTIG UPPTINING) 3L0W 3L0W 340 W
Fryst soppa
2kg 30 min 30 min 30 min
Frysta fiskfiléer
500g 8 min 8 min 8 min
Fryst hel kyckling
1,36kg 25 min 25 min 25 min
ANGKOKNING (fir révara) 2100W 1800 W 1600 W
Broccoli
5009 3 min 3 min 30 sek 3 min 55 sek
Fiskfilé
5009 2 min 20 sek 2 min 45 sek 3 min

NE-1643

- 1600 Watt
- Manuell

NE-1653

- 1600 Watt
- Programmerbar och manuell

Alla modeller &r
4tta att stapla



121000 WATT-KLASS

22 \iter

- Standardversion
- 1 magnetron

DEN PALITLIGA 1000-WATTS KLASSEN.

|dealisk for sma foretag. Tinar, varmer och tillagar pa nolltid.

De har modellerna ar latta att anvandas manuellt eller programmerbart och ar utformade for att
klara av de hoga kraven vid professionell anvéndning.

Oavsett om kylda fardigratter eller frysta snacks maste varmas - de har modellerna tacker
behoven hos mindre till medelstora foretag.




Tillagningstider

REGENERERING

(ATERUPPVARMNING) o
Tomatsoppa

125 ml 1 min 23 sek
1,510 8 min
Lasagne

325¢ 4 min 15 sek
UPPTINING 1000 W
Modell NE-1037
(FGRSIKTIG UPPTINING) 22L(340W)
Fryst soppa

2kg 30 min
Frysta fiskfiléer

5009 8 min
Fryst hel kyckling

1,36kg 25 min
Broccoli

5009 6 min
Fiskfilé

5009 &min

NE-1037

- 1000 Watt

- Programmerbar och manuell

Detaljer i korthet

W Hilje och tillagningskammare i rostfritt stdl med hdg motstandskraft

W 3 effektnivier frén 340 W till 1000 W

B Kapacitet 22 liter

B 70 fria minnesprogram

B Tv och tre steg i tillagningsprocessen - gor det majligt att automatiskt byta
prestationsniva under tillagningen

B Programlés - gor det mdjligt att anvanda programmet med ett enda tryck p ett programfalt

M Signalton kan inaktiveras

NE-1027

- 1000 Watt
- Manuell

Detaljer i korthet

M Holje och tillagningskammare i rostfritt stal med hog motstandskraft
W Uteffekt fran 100 W till 1000 W

B Kapacitet 22 liter

B 30 minuter timer med vred

W Justering av effekt via vridknappen



14 TILLAGNINGSRESULTAT

PROFESSIONELLA MIKROVAGSUGNAR
FRAN PANASONIC - DEN OVERLAGSNA LOSNINGEN.

Oavsett vilken mat eller tillagningsmetod som anvéands &r mikrovagsugnen odvertraffad pa grund av dess funktionsprincip vid uppvarmning
av matrétter. Matrétten utsétts inte for varme utifran, utan varms upp av mikrovagor och molekylér friktion - detta ger sérskilda fordelar:

m Fordel 1: Overldgsen regenerering

Med ratt installning sker ingen ny tillagningsprocess i en professionell mikrovagsugn
under uppvarmningen. En tidigare tillagad matrétt kan till exempel helt enkelt foras till
serveringstemperatur sé att utseende, smak och konsistens farblir ofrandrade.

m fordel 2: Enhetlig tillagning

Nar du tillagar en matrétt i en professionell mikrovégsugn fran Panasonic &r tillagningstiden
kortare &n i en konventionell mikrovagsugn. De naringsmassiga fordelarna r ocksa dvertygande:
Naringsamnena lGses inte upp. Smak, farg och naringsmassiga egenskaper - med undantag for
vitaminer som inte dr stabila vid hoga temperaturer - forblir ofdrandrade.

m Fordel 3: Skonsam upptining

En professionell mikrovagsugn ar sarskilt anvandbar vid upptining av frysta livsmedel ndr det galler
snabbhet och hogkvalitativa slutresultat. Fryst kétt tinas upp pa négra minuter, forlorar mindre
viitska och behaller sin smak béttre. Aven med grinsaker forblir utseende, struktur och vikt i stort
sett intakta.

Kommersiella mikrovagsugnar frén Panasonic:
Skraddarsydd for dina behov

For att paskynda hela tillagningsprocessen utan att virma
upp arbetsmiljon bor man anvanda en mikrovagsugn som
ar skréddarsydd till de faktiska personliga behoven och
rumsliga villkoren nér det galler effekt och storlek.

Som en [dngvarig och erfaren tillverkare av professionella
mikrovagsugnar av hdg kvalitet erbjuder Panasonic dig
produkter och tekniker som exakt motsvarar dina krav och
nar det géller prestanda och robusthet erbjuder de allt du
behdver vid daglig, hérd anvandning.



OVERLAGSEN REGENERERING

SPARA PA ARBETSTIDEN - INTE PA KVALITETEN:
SNABBARE REGENERERING.

Var erfarenhet stammar fran praktiken - inte fran laboratoriet.

Den dubbla eller fyrdubbla mikrovagsalstringen i professionella mikrovagsugnar fran Panasonic sakerstéller snabb
regenerering utan forvarmning jamfort med konventionella metoder. De programmerbara knapparna pa mikrovagsugnarna
underldttar ocksa en exakt tillagning.

Detta ger konsekventa resultat pd kortast mdjliga tid. Tack vare programmeringsalternativen kan din kokspersonal dgna
sig at andra uppgifter under matlagningstiden.

Regenereringstest
Testad av "Block Menu" support:
tid for uppvarmning fran 10 °C till 80 °C.
Panasonic Panasonic ; i
gourmetklass kompaktklass Sous vide Kombi angkokare
Gastronorm Kompakt Sous vide Kombi angkokare
3200W 2100W 85°C 99 °C, mattad anga
Forvirmningstid 0 min. 0 min. 25 min. 3 min.
Tomatsoppa*
200ml 16 sek. 26 sek. 8 min. 10 min.
1,51 1.7 min. 3,5 min. 25 min. 30 min.
Bolognesesés*
2009 18 sek. 30 sek. 8 min. 9 min.
2kg 1.7 min. 3,5 min. 20 min. 20 min.
Broccoli*
1409 25 sek. 40 sek. 8 min. 10 min.
Spenat*
1kg 1.5 min. 3.7 min. 15 min. 15 min.

* Individuella resultat kan variera beroende pa vilken apparat som anvands. Anvandning av flera effektnivaer och tider.

| ett effektivt kok ar det mycket vanligt att anvanda forberedda matratter. En god
matberedning ar A och O for ett val fungerande kok.

| manga professionella kik har det dessutom blivit ganska vanligt att
anvanda praktisk “fardigmat”, oavsett om det ror sig om individuellt
forpackade, kylda eller frysta serveringsratter.

= Fordel 1: Tidsbesparingar

Din kokspersonal behover inte sténdigt kontrollera den uppvarmda
matrattens temperatur och skick.

Samtidigt har manga smakliga matratter utvecklats som kan
serveras utan storre anstrangning, snabbt och billigt. Nar det galler
regenerering av sidana matratter ar fordelarna med professionella
mikrovagsugnar frin Panasonic verkligen tydliga i jamforelse

med konventionella, traditionella metoder. Med en professionell
mikrovagsugn fran Panasonic kan du utnyttja dessa fordelar fullt ut.

m [rdel 2: Snabb service

Genom den forkokta matratten sparar du matlagningstid under
forberedelserna och dina gaster far snabbare service.

m Fordel 3: Kostnadsbesparingar

Mikrovagsugnen kréver ingen lang forvarmningstid och behdver inte std i
standby-ldge hela dagen for att mdjliggdra snabb service.

15



16 ANGKOKNING

MED RATT EFFEKT,
KAN ANGKOKNING VARA SA ENKELT.

Véra Panasonic mikrovagsugnar &r inte bara avsedda for ateruppvarmning, de ar ocksa ett kostnadseffektivt och bekvamt alternativ till
“traditionell" kommersiell &ngkokningsutrustning. For livsmedel med hg fukthalt, t.ex. grénsaker, mdjliggér den hoga mikrovagseffekten
en snabb, effektiv och dndamélsenlig angkokning som ger ett perfekt resultat med bibehéllet ndringsvarde och godhet. Genom att ldgga
till potatis och kyckling eller fisk &r det ocksa latt att snabbt dnga upp en komplett matratt!

Vi erbjuder tvé modeller: 18L kompaktklassen som kan staplas och som tar minsta plats, for enkel servering av enskilda portioner, samt
441 gourmetklassen nar du behdver servera stora mangder till grupper. Oavsett vad ditt foretag behdver har vi en lasning for dig.



ANGKOKNING 17

HALSOSA_MMA GRONSAKER, FAGEL, KOTT ELLER FISK:
ALLTING AR EXAKT. SNABBT OCH GOTT.

Tillagning av fisk. Med bara nagra fd steg till det perfekta resultatet. Saker och snabb tillagning av fagel med anga.
Anvind en sluten standard gastronorm GN-behéllare och lagg i ingredienserna. Effektiv matlagning pa upp till tva nivéer sparar tid och pengar.
Effekten hos den professionella mikrovagsugnen frdn Panasonic ger P& mindre an 20 minuter ar matrétten fardiglagad och klar att serveras.

tillforlitlig utveckling av dnga.

Skonsamt tillagad fisk med perfekt konsistens. Lacker kyckling a point ger utmérkta smaker.



18 JAMNT TILLAGNINGSRESULTAT

SNABB OCH JAMN
BASTA BALANSERA
FORDELNINGSRESL

ILLAGNING:
JE

LTATET.

| professionella kik tillagas mycket olika maltider och portionsstorlekar. Om du vill uppnd konsekvent bra matlagningsresultat och jamnt
uppvarmd mat kan du inte komma forbi en professionell mikrovdgsugn av hog kvalitet, eftersom wattalet eller magnetronens effekt inte &r de

enda faktorerna som har betydelse for att uppnd

basta tillagningsresultat.

For att uppnd ett jamnt resultat faststalldes dérfor en perfekt matchning mellan dubbel
stromfdrsrjning och en optimerad utformning av tillagningskammaren och verifierades
genom omfattande tester i Panasonics testkok for att se om de var praktiskt genomfdrbara.

Resultatet: Tack vare optimala instéllningar &r det mgjligt

att uppna en HOG prestandaniva

under Léngre tid och samtidigt varma upp jamnt - dven i kdnsliga matrétter.

Praktiskt test: Enhetlig tillagning

Den optimala installningen sékerstaller en perfekt temperaturfordelning

dealisk effektfordelning dr resultatet av ett optimalt samordnat arrangemang av

alstringen och utformningen av den inre delen.

Skillnaden mellan en professionell mikrovagsugn fran Panasonic och en konventionell

mikrovdgsugn testades i kiket.

Resultatet &r omedelbart dvertygande:

Mikrovagsugn for
hushéllsbruk
med standard

mikrovagsalstring
fran sidan

| ett professionellt kk, dar snabbhet ar sarskilt viktigt, lonar sig den
har fordelen snabbt. Sa profiterar du pé

vdr mangdriga erfarenhet frén professionella kok i ditt dagliga arbete
och uppndr alltid perfekta tillagningsresultat.

Uppvérmning av 2 kg fryst soppa
(-20°c)

Uppvérmning av 2 kg fryst stuvning
(-20°C)

Detta test illustrerar fordelarna

i ett system med dubbel mikrovagsalstring
(dver och under). Med samma
mikrovagseffekt ger tillagningsbeteendet hos
ett dubbelt system en enhetlig uppvérmning
av kompletta matratten.

Detta test visar att &ven med

samma mikrovagseffekt och samma
system for mikrovagsalstring kan
tillagningsbeteendet paverkas genom
“anpassningen" av mikrovagsalstringen till
tillagningskammarens utformning.

Efter 20 min. HOG:
soppa som fortfarande &r halvfryst

Efter 10 min. HOG:
Inte upptinad/uppvarmd. Bra resultat efter
18 minuter

Panasonic mikrovagsugn

Kompakt design med
1800 W och dubbel
mikrovagsalstring
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Efter 20 min. HOG:
Soppan & jamnt uppvarmd och klar att serveras

Efter 4 min. HOG/10 min. medel: Trots Kort tid
ett perfekt resultat



FORSIKTIG UPPTINING 19

PASKYNDA UPPTININGEN OCH BEVARA MATENS
KVALITET: DEN SKRADDARSYDDA UPPTININGEN.

En avgdrande faktor for kvalitet och tidshantering. Sa gor man upptining
professionellt.

Men nér det géller hogkvalitativa slutresultat och snabbhet finns det ingen vég fdrbi en
professionell mikrovagsugn frén Panasonic. Professionella mikrovagsugnar fran Panasonic har
3 effektnivder som kan stéllas in optimalt som kombinationer av effekt och tid for matratten.
Pé grund av den har kombinationen farkortas faktorn UPPTINING enormt i kiksprocessen och
du far ocksd en konsekvent hg kvalitet och goda upptiningsresultat.

Med en professionell mikrovdgsugn fran Panasonic &r matens kvalitet bevisligen battre bevarad
an vid konventionell upptining i kylskap eller rumstemperatur. Aven med bladgrénsaker
bibehdlls utseende, struktur och vikt i huvudsak.

Manga framgangsrika krigare har insett de méjligheter som uppstar genom att anvinda en
professionell mikrovagsugn och litar p& Panasonics prestandafordelar.

Spara tid genom att anvanda effektjustering

De olika effektnivaerna hos professionella mikrovagsugnar fran Panasonic gor det mdjligt
att programmera upp till tre olika effekt- och tidsinstéllningar. Genom att anvénda
prestandaniva MEDEL kan du uppnd goda upptiningsresultat pa kortare tid &n om du endast
anvinder UPPTINING. (| testet med fryst stuvning anviinde Panasonic tva effektnivaer under
upptiningen).

Framgangsrika krogare kanner till och utnyttjar
fordelarna med frysta livsmedel: matforlusterna kan
minskas och moderna djupfrysta maltider ger en
dverldgsen variation pd menyn. | ménga fall &r frysta
livsmedel ocksa dverldgsna nar det galler “farskhet".

Det storsta hindret for anvandning av frysta livsmedel &r dock
ofta den TID som &r nddvandig for upptiningen och den kvalitet
som dterfinns i slutet av processen.

Upptiningstiden utgdr en mycket stor del av kiksprocessen. Har
erbjuds enastdende besparingsmajligheter genom anvandning av
en mikrovagsugn.

Nér det galler snabbhet ar mikrovagsugnen helt enkelt oslagbar
vid upptining av frysta livsmedel.
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MINSKA DINA LIVSMEDELSKOSTNADER OCH
OKA KVALITETEN PA DINA PRODUKTER.

Dyrt matsvinn kan minskas enormt genom effektiv frysférvaring. Fardiga maltider eller hemlagad mat som finns frysta ger mojlighet att
alltid erbjuda kunderna en jamn kvalitet pa ett snabbt och enkelt satt. Trots dessa uppenbara fordelar finns det ocksa reservationer bland
krogare ndr det galler frysta livsmedel.

De vanligaste orsakerna: En bra losning for dig ar professionella mikrovégsugnar frén Panasonic. Till
. . . e skillnad frén konventionella mikrovagsugnar kan du genom den snabba och

1. Upptinade livsmedel har inte samma smak som nér de ar "farska". ) .
enhetliga upptiningsprocessen:

2. Upptiningen tar for lang tid 1. Minimera dropp- och smakforlusterna;

3. Det ar svart att uppnd konsekvent goda upptiningsresultat: Matens

2. Forkorta upptiningstid;
yta kan bdrja tillagas medan den fortfarande ar frusen inuti. PRENING

3. Minimera temperaturskillnaden mellan matens yta och insida.
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OKA DINA TEAMS EFFEKTIVITET
| DET “NYA NORMALA".

Hela processen i det professionella kdket kraver ett smidigt samspel mellan alla enskilda arbetsmoment.

Uppvarmningstiden utgdr endast en relativt liten del - hér ar besparingspotentialen darfor relativt liten. | ett hogeffektivt kok maste de vikti-
gaste byggstenara i koksprocessen, t.ex. upptining, tillagning och servering, optimeras for att utnyttja de manskliga resurserna sa effektivt
som mojligt.

For att du ska kunna driva ditt kok med minimala arbetskostnader erbjuder
professionella mikrovagsugnar fran Panasonic en losning for dessa tre omraden:

KOKSPROCESS
m [ Gsning 1: Snabb upptining - for att maximera effektiviteten
Den snabba och enhetliga upptiningen med professionella mikrovagsugnar frén Panasonic gor det mdjligt att Fryst Upp Tillagning
minimera tillagningstiden for mat, vilket okar flexibiliteten och valmdjligheterna och sparar vardefull tid, som (Dagrfveck im IminkiE
kan anvandas pa ett battre sitt. i

PRPROGRAMFALT

m | dsning 2: Snabb tillagning och angkokning - &ven for otranad kokspersonal

Programfalten i en professionell mikrovagsugn frén Panasonic gor det mdjligt for kocken att programmera den

en gang. Detta garanterar att matlagningsprocessen med outhildad kokspersonal och i hektiska tider leder till

snabba och tillforlitliga resultat.

m gsning 3: Snabb servering - med minimalt behov av kikspersonal TANGENTERNA X2 OCH X3
(Kompakt version med knappsats)

For att battre kunna anpassa sig till fluktuerande kundantal under en dag kan personalen under rusningstid

helt enkelt anvanda funktionstangenterna "x2" for 2 eller "x3" for 3 portioner. Ratt tillagningstid berdknas

automatiskt och du kan uppnd konsekventa resultat - dven om du tillagar flera portioner samtidigt. P4 sd satt

kan du tillgodose gasterna snabbt och med minimal personaldtgéng.
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MINSKA DINA DRIFTSKOSTNADER OCH

FORBATTRA DIN LIVSCYKELANALYS.

Stark design, genomténkta detaljer: Professionella mikrovgsugnar fran Panasonic bidrar till att minska driftskostnaderna. Smarta
mjukvarufunktioner och stabil design skraddarsyr fér de kravande behoven i det tuffa professionella kiket. Det lGnar sig med (&ga service-

och underhallskostnader i sma kik sdval som i stora, nationella restaurangkedjor.

Dra nytta av den stabila hdga effektiviteten och spara pa
energikostnaderna

Avancerad teknik gor att energieffektiviteten omedelbart mérks pa din elrakning. Férutom
kostnadsminskningen, bevarar du dven miljon.

For att utvardera den faktiska effektiviteten hos en professionell mikrovagsugn bér du inte bara ta hénsyn till
den "ursprungliga elektriska utgangseffekten" utan &ven till "mikrovagsugnens faktiska utgangseffekt" for
den faktiskt tillagade portionsstorleken. Detta kommer att paverka utgdngseffekten hos magnetronen. Vid
tillagning i mikrovagsugn ar det vanligt att man ser en minskning av utgangseffekten vid mindre portioner.
Professionella mikrovagsugnar frin Panasonic bibehaller emellertid en hdg grad av effektivitet.

Ursprunglig elektrisk effektivitet

Har racker det med enenkel 100 % |
berékning dar “maximal
effekt” divideras med “effekt".
Den higa effektiviteten hos 80 %
mikrovagsugnar fran Panasonic T

90 %

i den dagliga matlagningen. | Panasonics fall definieras detta som 100.*'

Faktisk mikrovagseffekt

De vanligaste

serveringsstorlekarna i

kompaktklassen ligger 100 % ""*.-,..“l |

mellan 250 g och 1000 g. 80 % —— Panasonic
Professionella mikrovigsugnar 60 % ‘B\:Zi
frén Panasonic har en hagre T

effektivitet och garanterar 20 " 1.0 0.75 0.5 0.25 Liter (vatten)

energibesparingar pa detta
omréade. Den ursprungliga produktionseffektiviteten ar for alla test exempel 100 for 2,0 liter vatten*’

Genomsnittlig tillagningsresultat per matratt™

(fir kompakta enheter) Tk~

*1 Simulering av tillagningstiden for 6 portioner av samma matrétt. Den ursprungliga tillagningstiden for en enskild portion &r 3 minuter och for att starta tillagningsprocessen skattas 12
sek. (manuellt age) eller 6 sek. (programdrift). Modellerna A och B anvands endast for simuleringsandamal. De beskriver inte en specifik modell.
*2 Faststallt genom ett marknadsurval (en enhet). | *3 De uppgifter som presenteras kommer att framga av aven intern

Underhall av mjukvara

Tack vare “programfalten” kan du enkelt anpassa de
recept som lagras i mikrovagsugnen till sasongen
eller se till att maten smakar likadant i alla filialer,
till exempel.

Underhall av hardvara

Kvaliteten pa véra produkter ar av storsta vikt, men
den stabila konstruktionen &r inte deras enda fordel.
Alla professionella mikrovagsugnar fran Panasonic
har fljande tre fordelar och egenskaper:

m Grundldggande struktur

Eftersom de ér utformade for den tuffa koksmiljon
har den grundldggande utformningen av alla
mikrovigsugnar genomgétt stranga kvalitetstester.

m Hjalpfunktion for rengdring (kompakt
version med knappsats)

For att bibehalla mikrovagsugnens kvalitet visas
“FILT" i displayfdnstret ndr luftfiltret maste rengoras.

RENGORINGSANVISNING

m Hjalpfunktion for underhall

Nar en mikrovdgsugn behdver service visas
automatiskt ett diagnostiskt meddelande i
displayfonstret. Om du namner koden till var
kundtjanst kan de forbereda underhéllet av ugnen
i forvég. P4 sd sitt minimeras varaktigheten och
kostnaderna for underhall pé plats.

AUTOMATISK FELDIAGNOS
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Med ett litet men effektivt kik kan du maximera 2. Storre kapacitet i ett litet holje
ut.rymnjet for dmaogaSter' Har.erb.J.u_der prqlfes.smnella Gourmetklass modellerna ar anpassade till "1/1 gastronormkantiner” (630 x 325 mm)
mikrovagsugnar fran Panasonic foljande Wosningar: (44 liters volym). Den kan samtidigt laga mat i tvé "1/1 gastronormkantiner".
1. Fyra funktioner i ett enda holje 3. Staplingsbarhet
Komhienhgtgn kombinera.r mikrovégs.u.gn, va'rmluftsugn"och grilgi En farbindelseplat tillater tva kompaktugnar eller SCV2 att installeras tillsammans.
ett enda holje. Med funktionen kombitillagning kan du aven anvanda P4 sd sitt kan enheter i kompaktklassen staplas pa varandra och behéver darfor bara
driftldgena samtidigt. halva platsen.
Grill mikrovagsugn Mikrovagsugn Varmluft mikrovagsugn Kombiugn angkokare Kompakt Kombination
| ‘ 3 . o]
E D o (g I stapelbar
— ——— = :
]
x ©
e
[}
Kombimikrovagsugn 1/1 gastronormstorlek

(64 lter) =i



2 KOSTNADSBETEENDE

Kostnadsbeteende (test av 1800 W modeller i kompaktklassen)

Forkorta vantetiden for dina géster och oka dina
forsaljningsmojligheter. Tack vare den sarskilt snabba upptiningen,
expresstillagning pa hag effektniva och mycket mer kan du tka

kundfrekvensen eller bestallningsmangden. P4 s sétt skrivs ANTAL GASTER

anskaffningskostnaderna av pa nolltid. Genomsnittligt gastbeteende*!

Antalet gaster i din restaurang varierar under dagen och dina gaster kan bestélla 0% —_—
manga olika matratter pa kort tid. /\ N
Nyckeln till hdga omséttningar i ditt kok &r dérfdr snabb service och snabb /

matlagning med begrénsade personalresurser - dven om bestallningarna hopar sig. 0o

Aven i smé kik, t.ex. afférer och snackbarer som fortfarande ofta arbetar med
en mikrovagsugn for hushallsbruk, lonar sig anvindningen av en professionell
mikrovagsugn fran Panasonic pd medellang och (dng sikt. Snabbhet &r en av de
viktigaste faktorerna for att fa ndjda och lojala kunder.

—p Middagstid ———p Kvillstid —»

Fordelar med Panasonic som dkar din forsaljning

m Fordel 1: programknappar och servicetid™

Varumérke Panasonic X Y 1
Ibland bestaller flera gaster samma matrétt samtidigt, t.ex. ndr du Upprepa . . - _
planerar att erbjuda en “dagens rétt". Om du anvénder ett professionellt *2 knapp . - - -
mikrovagsugnsprogram fran Panasonic for enstaka portioner behdver du inte X3 knapp * - - -
tillaga varje portion individuellt. Tryck helt enkelt pé faltet x3 eller x2 fire Tid 13,3 min. 14,6 min. 185 min. 19.0 min.
programféltet och den korrekta tillagningstiden for 3 eller 2 portioner beraknas
automatiskt. Det &r s hér du kopplar ihop en snabb service med jamna
tillagningsresultat.
m Fordel 2: stabilitet i utgangseffekten™
Professionella mikrovagsugnar frén Panasonic ar utformade redan fran bdrjan 100 %pwg
for att fungera kontinuerligt under topptider. Den konventionella minskningen av o |

utgéngseffekten i mikrovagsugnar genom den principrelaterade uppvarmningen 90 % ,': P:?as""'c
av magnetronen vid kontinuerlig drift forbattras tydligt och métbart av véra é*a
professionella mikrovgsugnar. P4 sa stt forblir effekten konstant och snabba -
tillagningstider & mdjliga vid haga volymer. 0 E d 3 Minuter

*1 Ovanstaende uppgifter & ett medelvirde av en intern marknadsundersokning. | *2 Simulering av tillagningstiden for 6 portioner av samma matratt. Den ursprungliga tillagningstiden for en enskild portion &r 3 minuter och for att starta tillagningsprocessen skattas 12 sek. (manuellt lage)
eller 6 sek. (programdrift). X-, Y- och Z-modellerna anvéinds endast for simuleringséndamal. De beskriver inte en specifik modell. *3 Faststéllt genom ett marknadsurval (en enhet).




Tillforlitlighet i en "tuff koksmiljo"

Under drift utsétts den olika utrustningen i ett
professionellt kok for en tuff atmosfér. Fluktuerande
rumstemperaturer (t.ex. efter stangning), dnga, rok och
varierande Luftfuktighet &r harda for tekniska produkter.

Dessutom anvander en restaurangégare en professionell
mikrovagsugn i genomsnitt cirka 50 ganger per dag.

For att sakerstalla att vara mikrovagsugnar fungerar
effektivt i den har miljon utfors rigortsa tester vid
utvecklingen av vara professionella mikrovgsugnar
som simulerar pafrestningarna i de mest kravande
kommersiella koken.

TILLFORLITLIGHET

Som yrkesman har du inte rad med avbrott under arbetet. Darfor ldgger vi stor vikt vid hag tillférlitlighet vid kontinuerlig drift och véra
professionella mikrovagsugnar maste klara sarskilt harda tester.

Uthallighetstest av kontrollpanel™
200 000 géanger anvandning av pekplattor

Stresstest for kretskort**
Temperatur -40 °C till +85 °C, relativ
fuktighet 85 %

*4 Med detta test testas utformningen av véra produkter i vara laboratorier. Den information som samlas in pa detta satt innebar inte att produktkvaliteten i dessa situationer alltid &r garanterad.

Uthallighetstest vid

intermittent drift‘

P4 (60 s) och Av (30 s) 200 000 ganger;
P4 (20's) och Av (10 s) 200 000 ganger

Kombinerad stresstest*
Temperatur 0 °C till 40 °C, relativ fuktighet
85 %

Uthallighetstest av lucka
(Gppning och stingning)*
dppna och stanga luckan 400 000 génger

Damm- och angtest**
Drift i damm och &nga vid en temperatur pa
40 °C och en relativ fuktighet pa 95 %

25
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Ce'a

KOMBINATIONSKLASS GOURMETKLASS PRO [I

eaensame NE-SCV2 NE-C1475 NE-3240 NE-2140 NE-1880 NE-1840
Effektnivaer Hdg 1050 W1 900 W | 800 W 1350 W 3200w 2100W 1800 W 1800 W
Medel 700 W | 600W | 500 W 650 W/ intervall 1600 W/ intervall 1050 W/ intervall 900 W/ intervall 900 W/ intervall
Lag 300w 200w 420 W & 240 W/ intervall 340 W/ intervall 340 W/ intervall 340 W/ intervall 340 W/ intervall
Upptining - 180 W/ intervall 170 W/ intervall 170 W /intervall 170 W/ intervall 170 W/ intervall
Standby — Ja — — Ja -
Kvartsgrill Hag - 1800 W 1840 W/ 1500 W - - - -
Lag- 1150 W
(med 100 % flékthastighet)
Varmluft 1465 W (180-280 °C) 1800 W (100-250 °C) - - - -
Kombiugn tillagning Kombination av Kombination av — — - -
mikrovagsugn med grill, mikrovagsugn med grill,
varmluft, griltkonvektion varmluft, griltkonvektion
Forvarmning 150°C (Stand-by 190 °C, 220 °C, 240 °C
forvarmning), 180-280°C
(Intervaller pa 10°C)
Knappsats Ja (pekskarm) Ja - - Ja -
Timerminne 999 fria minnesprogram 99 fria minnesprogram - - 16 fria minnesprogram -
Matlagning i flera steg Ja (3 steg) Ja (3 steg) - - Ja (3 steg) -
Drift i 2 nivéer - - Ja Ja Ja Ja
Timer (elektronisk) nfa max. 100 min max. 60 min max. 60 min max. 60 min max. 60 min
Ugnsluckans gangjirn nedtill vanster sida nedtill nedtill nedtill nedtill
Justerbart larm Ja Ja Ja Ja Ja Ja
Antal magnetroner 2 magnetroner 2 magnetroner 4 magnetroner 4 magnetroner 4 magnetroner & magnetroner
Luftfilter pa framsidan Ja Ja Ja Ja Ja Ja
Stapelbar Ja — — — — —
Sjalvdiagnostik Ja Ja Ja Ja Ja Ja
Cykelrdknare Ja — Ja Ja Ja Ja
Hdlje och tillagningskammare i Ja Ja Ja Ja Ja Ja
rostfritt stal
med keramisk botten
Tillagningskammarens kapacitet 10 liter 30 liter 4é iter 44 liter bé iter b4 iter
Tillagningskammarens matt 270 x 110 x 330 mm 406 x 217 x 336 mm 535 x 250 x 330 mm 535 x 250 x 330 mm 535 x 250 x 330 mm 535 x 250 x 330 mm
(BxHxD) (motsvarar GN 1/1) (motsvarar GN 1/1) (motsvarar GN 1/1) (motsvarar GN 1/1)
Yttermatt (BxHxD) 474 x 612 x 565 mm 600 x 383 x 484 mm 650 x 471 x 526 mm 650 x 471 x 526 mm 650 x 471 x 526 mm 650 x 471 x 526 mm
Nodvéndig effekt 3600W /15,8 A 3300W/145A A980W/129A 3650 W /9.5 A 3200W/15,0A 3200W/15,0A
Forsdrjningsspanning 230-240V /50 Hz 230V /50 Hz 400V /50 Hz 400V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Vikt /netto 38,3 kg 38.8kg 65 kg 54 kg b4 kg bk kg

Tillbehdr som medfoljer

Teflonbrickor (3), teflon
base liner, keramisk
bottenplatta, vit keramisk
bricka, tradhylla,
lastpaddla, SD-kort

1 hylla, 1 keramikplatta,
1 SD-kort

1 keramikplatta

1 keramikplatta

1 keramikplatta

1 keramikplatta




ce'a

KOMPAKTKLASS

:;:‘:Ig“;r NE-2153-2 NE-2143-2 NE-1843 NE-1653 NE-1643 NE-1037 NE-1027
Effektnivaer | Hog 2100W 2100w 1800 W 1600 W 1600 W 1000 W 1000W
Medel 60-90% 1050 W 900 W 60-90 % 800w 500 W/ intervall 500w
Lag 25-50% - - 25-50% - - 100w
Upptining 30w 30w 30w 30w 340W 340 W/ intervall 340 W/ intervall
Standby Ja — — Ja — — —
Kvartsgrill — — — — — — —
Varmluft - - - - - -
+10/ +20 sekunder Ja - - Ja - - -
Knappsats Ja - - Ja - Ja -
Timerminne 30 fria minnesprogram - - 30 fria minnesprogram - 10 fria minnesprogram -
Matlagning i flera steg Ja (5 steg) - Ja (5 steg) - Ja (3-steg) -
Drift i 2 nivéer Ja Ja - - - - -
Timer max. 30 min max. 30 min max. 30 min max. 30 min max. 30 min max. 99 min max. 30 min
(elektronisk) (mekanisk)
Ugnsluckans gangjirn vanster sida vanster sida vanster sida vanster sida vanster sida vanster sida vanster sida
Justerbart larm Ja - - Ja Ja Ja -
Antal magnetroner 2 magnetroner 2 magnetroner 2 magnetroner 2 magnetroner 2 magnetroner 1 magnetron 1 magnetron
Luftfilter pa framsidan Ja Ja Ja Ja Ja - -
Stapelbar Ja Ja Ja Ja Ja — —
Sjalvdiagnostik Ja Ja Ja Ja Ja Ja -
Cykelraknare Ja — — — — — —
Holje och Ja Ja Ja Ja Ja Ja Ja
tillagningskammare i
rostfritt stal
med keramisk botten
Tillagningskammarens 18 liter 18 liter 18 liter 18 liter 18 liter 22 liter 22 liter
kapacitet
Tillagningskammarens 330x 175 x 310 mm 330x 175 x 310 mm 330x 175 x 310 mm 330x 175 x 310 mm 330x 175 x 310 mm 330 x 200 x 330 mm 330 x 200 x 330 mm
matt (BxHxD) (motsvarar GN 1/2) (motsvarar GN 1/2) (motsvarar GN 1/2) (motsvarar GN 1/2) (motsvarar GN 1/2)
Yttermatt (BxHxD) 422 x 337 x 508 mm 422 x 337 x 508 mm 422 x 337 x 508 mm 422 x 337 x 508 mm 422 x 337 x 508 mm 510 % 306 x 360 mm 510 % 306 x 360 mm
Nadvandig effekt 3160W/14,3A 3160W/14,3A 2830W /127 A 2590W /11,7 A 2590W /11,7 A T490W /6,6 A T490W /6.6 A
Forsdrjningsspanning 230V/50 Hz 230V/50 Hz 230V/50 Hz 230V/50 Hz 230V/50 Hz 230V/50 Hz 230V/50 Hz
Vikt /netto 30kg 30kg 30kg 30kg 30kg 18,6 kg 18,0 kg

Tillbehdr som medfdljer

1 keramikplatta

1 keramikplatta

*Alla professionella mikrovagsugnar frén Panasonic som visas hér uppfyller de rttsliga kraven och &r CE-mérkta. Andringar i modeller, priser och leveransmijligheter férbehélles.
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8 TEKNISKA SPECIFIKATIONER | MATT

Kombinationsklass | 10 & 30 liter

NE-SCV2 | 10 liter

NE-C1475 | 30 liter

Gourmetklass | 44 Liter

NE-1880 NE-3240 | NE-2140 | NE-1840

Kompaktklass | 18 liter

NE-2153-2 | NE-1653 NE-2143-2 | NE-1843 | NE-1643

1000 Watt-klass | 22 liter

NE-1037

NE-1027
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Tillagningskapacitet
Full gastronormkantin Halv gastronormkantin

GN-storlek 1/1 6N (2 nivéer = 2 kantiner) 1/2 GN (* 2100 modeller 2 nivéer = 2 kantiner)

Kapacitet 44l kapacitet 18L kapacitet 221 kapacitet
Effekt 3200W 2100W 1800 W 2100 W* 1800 W 1600 W 1000 W
Modell NE-3240 NE-2140 NE-1880 ‘ NE-1840 NE-2153-2 NE-2143-2 NE-1843 NE-1653 NE-1643 NE-1037 NE-1027

Portioner Multipla Dubbel Dubbel Enkel Enkel Enkel Enkel Enkel
Drift Manuell ‘ Manuell ‘ Program ‘ Manuell Program Manuell Manuell Program Manuell Program Manuell

Effekt (wattal)

Effekt 1000 W 1600 W 1800 W 2100w J200W
Modell NE-1027 NE-1037 NE-1643 NE-1653 NE-1840 NE-1843 NE-1880 NE-2140 NE-2143-2 NE-2153-2 NE-3240

Kapacitet 2L 2L 18L 18L b4l 18L 44l 4L 18L 18L 4L

GN storlek (# 1/2(1) 1/21) 1/201) 1201) 112 1/2(1) 171 (2 1/2(2) 1/2(2) (2
kantiner)

Portioner Enkel Enkel Enkel Enkel Multipla Enkel Multipla Multipla Dubbel Dubbel Muttipla
Drift Manuell Program Manuell Program Manuell Manuell Program Manuell Manuell Program Manuell

Tillagningstider
REGENERERING 3200w 2100w 1800 W 1600 W 1000 W

ATERUPPVARMNING

( ) 44L 44L 18L 44L 18L 18L
Tomatsoppa
125 ml 26 sek 40 sek 40 sek 46 sek 46 sek 52 sek 1 min 23 sek
1,5L 1.7 min 3,5 min 3,5 min 45 min 4.5 min 5 min 8 min
Lasagne
325g 1 min 40 sek 2 min 30 sek 3 min 20 sek 3.5 min 3.5 min 4min 30 sek 4min 15 sek
UPPTINING 3200w 2100 W 1800 W 1600 W 1000 W
Modell NE-3240 NE-2140 NE-2153 NE-1880 NE-1843 NE-1653 NE-1037
[FORSIKTIG WLOTOWS  GLOTOWS  1BLEAOW)  GLOTOW® 18L(30W) 18 (340W) 20L (340W)
UPPTINING)
Fryst soppa
2kg 48 min 48 min 30 min 48 min 30 min 30 min 30 min
Frysta fiskfiléer
5009 13 min 13 min 8 min 13 min 8 min 8 min 8 min
Fryst hel kyckling
1,36 kg 40 min 40 min 25 min 40 min 25 min 25 min 25 min
ANGKOKNING
(for ravara)
Broccoli
5009 1 min 40 sek 3 min 3 min 3 min 30 sek 3 min 30 sek 3 min 55 sek 6 min
Fiskfilé
5009 1 min 30 sek 2 min 20 sek 2'min 20 sek 2 min 45 sek 2 min 45 sek 3min & min

* mer skonsam upptining med lagre effekt for basta resultat



Panasonic

Storkok

Panasonic forbehaller sig ratten att andra design och specifikation av varan utan foregéende

meddelande. De tekniska uppgifterna i denna publikation var korrekta vid tidpunkten for tryckning, MASKINKONSTRUKTIONER AB
men kan andras nar som helst. Dessa kan ocksa tillhandahallas pa begéran.
Géiller frén och med mars 2021 info@mkab.eu | www.mkab_eu

A Better Life, A Better World



